CARTE BAR

BAR MENU

INWOD

HOTELS

Horaires d’ouverture | Opening Schedule
Tous les jours de 5h30 a 1h | Everyday from 530 am. to Ta.m.




INSTANT RECONFORTANT COMFORTING MOMENT

Espresso Espresso

Café allongé Long coffee
Café au lait White coffee
Cappuccino

Chocolat chaud Hot chocolate

Thé ou Infusion Tea or Herbal tea

INSTANT RAFRAICHISSANT REFRESHING MOMENT

SOFTS

Perrier Fines Bulles, Evian | 50 ¢l

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Lipton Ice Tea, Sprite, Schweppes Indian Tonic
O Jus ou nectar Le Soleia Le Soleia juice or nectar

Orange, ananas ou abricot

BIERES BEERS

O La Biére du Comté N°1 La Blonde (5°) | 33cl

O La Biére du Comté N°4 La Pale Lager (5°) | 33cl
Grimbergen (6,7°) | 33cl

INSTANT RAFFINE REFINED MOMENT

VINS WINES

Carte des vins au verre est disponible sur demande auprés de nos équipes.

Wine list avalable by the glass on request.

@ Chardonnay Naturalys, Gérard Bertrand Bio Organic | 75cl
AOP Crozes-Hermitage, Nobles Rives, Cave de Tain | 75cl

AOP Coéte de Provence, Terroir Pierrefeu, Grand Rosé Excellence | 75cl
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VINS PETILLANTS SPARKLING WINES
Prosecco Spumante DOC Martini | 75cl 40€

CHAMPAGNES CHAMPAGNES

Taittinger Cuvée Brut Prestige | 12cl 12€
Taittinger Cuvée Brut Prestige | 37,5¢l 35€
Taittinger Cuvée Brut Prestige | 75cl 80€

INSTANT FESTIF FESTIVE MOMENT

GIN TONIC 12€
Gin Mistral, Schweppes Indian Tonic

SPRITZER 12€
Vin blanc, eau gazeuse sparkling water

KIR 10€

Vin blanc white wine, créme de cassis blackcurrent cream, Sirop syrup

KIR ROYAL 12€
Champagne Taittinger Cuvée Brut Prestige, créeme de cassis blackcurrent cream

NEGRONI 12€
Gin Gordon'’s, Martini Rosso, Campari

APEROL 12€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse sparkling water

MIMOSA 12€
Champagne Taittinger Cuvée Brut Prestige, jus d’orange orange juice.

INSTANT DEGUSTATION TASTING MOMENT

APERITIFS APERITIFS

Campari, Campari Bitter (25°) | 4cl 7€
O Pastis de Nice, Ricard, Pastis 51 (45°) | 2cl 7€
Martini Bianco & Rosso (14,4°) | 4cl 7€




Aperol (12,5°) | 4cl

Cointreau (40°) | 4cl

Baileys (17°) | 4 cl

Fernet-Branca (39°) | 4cl

Get 27 (17°) | 4cl

O Ligueur de Lavande Nigoise (25°) | 4cl

GIN

Gordon’s (37,5°) | 4cl
Bombay Sapphire (40°) | 4cl
O Mistral Rosé (40°) | 4cl

RHUM
Trois Riviéres Rhum Blanc (50°) | 4cl
Bacardi Carta Oro (37,5°) | 4cl

WHISKY

Johnnie Walker Red Label (40°) | 4cl
Aberlour 10 ans Forest Reserve (40°) | 4cl
Jack Daniel’s Single Barrel (40°) | 4cl
Chivas Regal 12 ans (40°) | 4cl

ARMAGNAC & COGNAC

Armagnac Duc de Loussac V.S. (40°) | 4cl
Rémy Martin V.S.0.P. (40°) | 4cl

Hennessy Very Special (40°) | 4cl

VODKA
Grey Goose Original (40°) | 4cl
Belvedere (40°) | 4cl

TEQUILA
Silver Patron (40°) | 4cl

La consommation d'alcool est dangereuse pour la santé. Tarifs TTC en euros, service compris. (o) Produits locaux
An excess of alcohol can be harmful for your health. Rates includes VAT an service. Local products
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i) Agriculture biologique
Organic farming



